
Angebote für GastgeberInnen* 

vom 25. März 2024
bis zum 16. Juni 2024

Dein Vemmina Service Club

Unser Extra Dankeschön
für dich als GastgeberIn

Wir wünschen dir viel Spaß beim Backen und Garen!

Wenn du gerne mit unserem „Bodenlosen Backver-
gnügen“ von VEMMiNA backen und regelmäßig Re-
zepte, Informationen rund um VEMMiNA, nützliche 
Tipps, warenkundliche und backtechnische Hinweise 
wünschst, dann bist du im VEMMiNA-SERVICE-CLUB 
bestens aufgehoben. 

Für nur 24,88 EUR / 49,80 CHF im Jahr 
erhältst du:
- Exklusiver Zugang zum V.S.C-Online-Bereich
- 4 x jährlich unser digitales Clubmagazin „Backzauber“
-  Exklusive VEMMiNA-Produkte
-  50% Rabatt auf Backkurse
- 2 kostenlose Gravuren pro Jahr auf erworbene   
  Neuware*
-  Einmalig 1 Starter-Set (1 x Servierplatte aus Edelstahl 26er, 
  1 x Backofen-Thermometer, 1 x Bernsteingold (250g),  
  1 x Spritzbeutel Profi II, 1 x Sterntülle 10, 1 x Starter-Rezept)
-  V.S.C.-Telefon für alle Fragen rund um´s Backen und Garen

Als Gastgeber erhältst du eine vergünstigte Clubmitglied-
schaft! 
Bei weiteren Fragen stehen wir dir unter vsc@vemmina.com 
oder www.vemmina.com gerne zur Verfügung! 

V.S.C. - Informationen

VEMMiNA Frühsommer
Angebote
25. März 2024 bis zum 16. Juni 2024

* GastgeberInnen Abgebote können nicht auf  die GastgeberInnen 
Provision (8%) angerechnet werden und sind nur 1 x pro VT erhätlich.

Vom 25. März 2024 bis zum 16. Juni 2024 erhältst du ab einem 
VEMMiNA-Umsatz von 350 EUR / 455 CHF unseren Overclean und 
Cosmetica Tücher.

* möglich für Torten-Garniermesser, First Lady, Schlagkessel, Marmor/Krusti V, Servier-Schnitte

 Facebook  Instagram  Pinterest

Entdecke VEMMiNA auf  Social Media

Wir halten dich auf dem Laufenden über neue Produkte, kom-
mende Veranstaltungen sowie Tipps und Tricks rund um dei-
ne VEMMiNA-Produkte. Entdecke eine Vielzahl von köstlichen 
Backrezepten, begleitet von wertvollem Basis-Wissen.
Werde gerne ein Teil von VEMMiNA und gestalte unsere gemein-
samen Backabenteuer durch die Teilnahme an Umfragen per-
sönlich mit.

Zur Anmeldung

Art.-Nr.: 26034

Zuckertüte + 
Oxford satin
Zuckertüte: Eine Form mit vielen 
kreativen Möglichkeiten. Z.B.
zur Herstellung von einer Schultüte, 
Eistüte, Zwerg oder Wichtel.
Die Form ist 60 mm hoch und die Füllmenge entspricht einem
20er Rezept. Sie passt auf unsere Oxford „blue line“ und den Profi
Schnittenhelfer.
Oxford satin: Diese exklusive, hochwertige Glasplatte ist im
bestimmungsgemäßen Gebrauch bruchsicher, spülmaschinengeeignet
und 6 mm stark. Sie eignet sich zum Transport und Dekoration
von verschiedenen Kuchen, Gebäcken und Torten. Größe: 400 mm
x 340 mm

EUR  54,50
statt  79,90

CHF  68,20
 statt  100,00

Du wirst persönlich beraten von:

Art.-Nr.: 24861

Taube
Die Taubenform ist bei kirchlichen Feiertagen wie Ostern und Pfingsten 
sehr beliebt. Auch für die Firmung oder Hochzeiten lassen sich damit 
besondere Torten kreieren. Sie entspricht einer 20er Form (h=60 mm).

EUR  22,50
statt  29,70

CHF  29,25
 statt  38,60

Art.-Nr.: 24089

Maxi-Flitzer
Er hat eine Randhöhe von 70 mm, eine Länge von 380 mm, eine Breite 
von 160 mm und entspricht ca. einer 26er Form.

EUR  27,40
statt  36,90

CHF  35,60
 statt  48,00


